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Curso de elaboracién de dulce de leche artesanal

El 29 de mayo se llev6 a cabo el curso en nuestra Facultad

¢ EXTENSION

El viernes 29 de mayo se llevo a cabo el curso de "Elaboracion de dulce de leche artesanal” en el laboratorio de
Agroindustrias de la Facultad de Ciencias Agrarias y Forestales, el mismo fue abierto a la comunidad y coordinado
por Jorge Lara (JTP), Gabriela Bello (JTP), Luis Rodoni (Ay. Dip.), Maria Laura Lemoine (Ay. Dip), Cristian
Ortiz (JTP); Ramiro Taladriz (pasante); Ariel Vicente (Profesor); Lucia Gonzalez Forte (becaria); Elisa Miceli
(Profesor); Eduardo Artifiano (Técnico profesional) y Juan Carlos Villegas (Técnico).

Entre los participantes del curso se encontraban profesionales, pequefios empresarios de la industria lactea,
docentes jubilados, alumnos becados y miembros de la comunidad.
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Durante la jornada los participantes pudieron elaborar dulce de leche con una tecnologia 100% artesanal y una
versién semi-industrial haciendo referencia durante todo el encuentro a la toma de conciencia de las normas de
seguridad e higiene en el proceso de produccién. Ademas tuvo una instancia teérica en la que se abordé la
historia del producto, su creacion hasta el tipo de dulce que en la actualidad se encuentra en el mercado. Por otro
lado los participantes también pudieron aprender a elaborar licor, yogur y helado de dulce de leche, como también
realizar una evaluacién sensorial con cuatro muestras de dulce de leche comercial.
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