CURSO DE HUERTA: “CONOCIMIENTOS Y HABILIDADES PARA LA
REALIZACION DE LA HUERTA”

13/9 AL 15/11/2016

PARTE GENERAL

TEMA

TEMA A DESARROLLAR

CLASE 1: 13/9/2016

PLANIFICACION DE LA
HUERTA

Preparativos antes de empezar.
Planificacidn. Eleccidn del sitio.
Valor nutritivo de las hortalizas.

CLASE 2:20/9/2016

PREPARACION DE LA
HUERTA

Preparacion del suelo.
Acondicionamiento. Riego. Tipos
de riego. Fertilizacion. Abonos.
Compost. Acolchados. Cultivos
protegidos. Labores culturales.

CLASE 3:27/9/2016

SIEMBRA'Y PLANTACION

Iniciacién de los cultivos.
Distintos tipos de érganos y
técnicas. Siembra directa.
Distintos tipos. Siembra en
almdcigos. Sustratos.
Transplantes. Ventajas y
desventajas.

PARTE ESPECIAL

CLASE 4: 4/10/2016

HORTALIZAS DE HOJA

Lechuga, radicheta, escarola,
acelga, espinaca, repollo, apio,
cebollinos, verdeo.

CLASE 6:11/10/2016

HORTALIZAS DE FRUTO

Tomate, berenjena, pimientos,
zapallos, pepinos, chaucha

CLASE 7:18/10/2016

TUBERCULOS BULBOS Y
RAICES

Zanahoria, rabanito, remolacha,
nabos

CLASE 8:25/11/2016

LEGUMBRES DE LA
HUERTA

Arveja, haba, chauchas

CLASE 9: 1/11/2016

AROMATICAS EN LA
HUERTA

Perejil, albahaca, orégano,
salvia, menta, romero, cedron,
cultivos en maceta

CLASE 4: 8/11/2016

PROTECCION DE LA
HUERTA

Enfermedades. Plagas. Malezas.
Prevencion y control.
Introduccion al manejo
ecoldgico.

CLASE 10: 15/11/2016

SALIDA DE CAMPO

Visita a un establecimiento
horticola




