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CARRERA DE INGENIERIA AGRONOMICA

Denominacion de la Actividad Curricular: Horticultura y Floricultura

Carreras a la que pertenece: Ingenieria Agrondmica

Modalidad: Curso

Caracter: Obligatoria.

Planes de estudios a los que se aplica: Plan 2004 (8).

Ubicacion curricular (Afo): 5°

Espacio Curricular (Bloque): Agronoémico-Aplicado

Duracion total (semanas): 18

Carga horaria total (horas): 90

Carga horaria semanal: 5

Cuatrimestre de inicio: Primero

Asignaturas correlativas previas: Socioeconomia, Introduccion al Mejoramiento
Genético, Agroecologia, Manejo y Conservacion de Suelos y Mecanizacion Agraria.

Objetivos generales:
- Conocer la realidad horticola y floricola nacional e internacional en lo relativo a los
diferentes aspectos sociales, culturales, economicos y politicos.

- Comprender el funcionamiento de los diferentes modelos morfo-fisiologicos en
especies horticolas y floricolas a partir de la interaccion genotipo-ambiente y su
vinculacién con la produccion.

Contenidos minimos:

Principales especies horticolas y floricolas. Modelos morfoldgicos y ecofisioldgicos. Su
relacion con el ambiente. Tecnologia de la produccion en cultivos protegidos y al aire
libre. Manejo del clima del invernadero. Cosecha y post-cosecha. Aplicaciones del
mejoramiento genético. Comercializacion. Horticultura ecologica. Consumo y calidad
de los productos horticolas.

Metodologia de ensefianza: Con el fin de cumplir con los objetivos de la materia se
propone incentivar al crecimiento critico del alumno y no a la mera memorizacion
de los conocimientos. Por ello, se trabajaran modelos de estudio basados en las
caracteristicas morfo-fisioldgicas de las especies horticolas y floricolas seleccionadas
y a partir de esto lograr alcanzar la comprension del comportamiento de otras
especies. Se proponen metodologias didacticas basadas en la discusion, el analisis y
la interpretacion de la informacion brindada a lo largo de las clases. Para el logro de
instancias de sintesis e integracion de los conocimientos, se plantean salidas con los
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alumnos al medio productivo y elaboracion de informes de campo sustentados en las
tematicas desarrolladas.

Sistema de promocién: como alumno regular sin examen final, como alumno regular
con examen final (segun Res. 287/04).

Expediente: 200-317/09
Resolucion de aprobacion:
Fecha de aprobacion: 10 de abril de 2012

Codigo SIU-Guarani: A0855
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Horticultura y Floricultura

Fundamentacion:

Las razones que justifican los contenidos que itagsh el curso de Horticultura y Floricultura
se sustentan basicamente en que es una matephodeian dentro de la curricula de la Carrera
de Ingeniero Agronomo, la cual hace indispensabke & alumno rescate los conocimientos
previos y basicos aprendidos en los cursos pratesiey de esa manera, pueda comprender los
procesos que van sucediendo en los distintosrast@roductivos horticolas y floricolas, tanto
a nivel nacional e internacional.

La actividad horticola presenta una fuerte vinddlacen la region. La presencia del
denominado “Cinturén Verde Bonaerense”, conllectivelades con alta preponderancia sobre
los aspectos productivos, comerciales y tecnol&gidasta actividad, incluyendo a la
floricultura, se caracteriza por ser generadoralieentos esenciales para la sociedad, a la vez
gue absorbe importantes volimenes de insumos griianmano de obra especializada.

El cinturon verde de Buenos Aires posee una dstaianuy diversificada en cuanto a la
conformacion de los productores, desde los netaméaniliares hasta los productores
empresariales, comprende un radio de 50 kilomedhededor de Bs. As. abarcando a 13
partidos de la provincia entre los cuales se irelayLa Plata, partido en el cual se concentra
mas del 25% de los establecimientos dedicadosartecultura y floricultura de la Pcia. de Bs
As (CHFBA 2005). Dentro de este espacio producteo realizan basicamente cultivos
intensivos de productos a campo como bajo coberpaa consumo fresco. En los ultimos
tiempos, los componentes de la calidad (apariemoiguidad y certificacion de procesos y
productos) han ganado un espacio cada vez mastangeen las exigencias de mercado y el
desafio de alcanzarlos demanda un manejo cada sz ajustado, y a veces cambios
trascendentes en las técnicas aplicadas al culimoeste escenario se presenta la creciente
necesidad de incorporar en el medio a la figuraadekor técnico ingeniero agrbnomo para
desarrollar la producciéon y manejar en forma siémda este tipo de variables. En este sentido,
el Curso de Horticultura y Floricultura halla unpiontante sustrato para lograr que los alumnos
de la carrera de Agronomia se formen en los catdenindispensables para formar un futuro
profesional que pueda insertarse y abordar la @nadica horticola y floricola.

Ubicacion de la asignatura en el Plan de Estudios:
Insercion curricular de la Asignatura

“Horticultura y Floricultura” es una asignaturaaaicacion dentro de la curricula del Ingeniero
Agrénomo, correspondiente al ciclo agronémico aol@

El Curso de Horticultura y Floricultura forma padel Plan de estudio (Plan 8) bajo la figura de
materia obligatoria y dentro de la curricula secalan el 5° afio, 1° cuatrimestre.

CARACTERISTICAS PROGRAMA HORTICULTURA

Duracion 18 semanas
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CARACTERISTICAS PROGRAMA HORTICULTURA
Carga Horaria semanal 5 horas
Horas efectivas de cursada 90 horas
Departamento de pertenencia Tecnologia Agropecydtaestal

Asignaturas que debe haber cursado el alup®acioeconomia (Co6d.22), Introduccion al

para cursar Horticultura y Floricultura Plan 8 | Mejoramiento Genético (C6d.24), Agroecolog
(Cod. 25), Manejo y Conservacion de Suelos
(C6d. 26), Mecanizacion Agraria (Cod. 27).

—

a

Asignaturas que requieren de la cursada regudgroindustrias  (Cod. 38), Administracign
de Horticultura y Floricultura para cursar la8graria (Céd. 39), Taller de Integracipn
materias del 2° Cuatrimestre. Curricular 1l (CA4d. 41).

La modalidad de la cursada es de tipo tedricoqaacy dentro de las 5 horas semanales de
curso, se proponen 2 horas de contenidos teoriBadeypracticos, en las cuales, con el abordaje
rescate de los contenidos tedricos, se resuelgeandlizan situaciones problematicas de tipo
practicas.

Caracteristicas de la asignatura y de los enfoquesumidos:

El criterio de seleccion de los contenidos questituyen el curso de Horticultura y Floricultura
se sustenta en la necesidad de promover en loswadufa integraciéon de los conocimientos
previos, el andlisis critico ante una situaciorbpmatica y la necesidad de disefiar alternativas
de respuesta a la misma.

La estructura de planificacion de los conteniddsce®nados se realizé en funcién de los
conocimientos sobre los modelos morfoldgicos yofigjicos de las especies horticolas y
floricolas y de su relacion con el medio ambienét manejo adecuado por parte del hombre.
Es precisamente que del andlisis de este esquemanslas diferentes alternativas de
produccion.

Se seleccionaron precisamente modelos para poofemdizar los aspectos agrondmicos mas
relevantes y a partir de este analisis extrapotar,las diferencias de cada caso, a otras especies
con interés horticolas y floricolas, que si biensaoincluyen como contenidos en el curso
presentan caracteristicas muy semejantes a lasldsat lo largo del dictado de la asignatura.
De esta manera se asegura que los alumnos lleguea w4ision global de la actividad, y se
logre comprender criticamente los diferentes madespecificos motivo de estudio.

Caracterizacion de la Asignatura dentro del Plan 204 (8)
Los nucleos teméticos que se destacan son:

1. Factores socioeconémicos y ambientales que ubitaharticultura y la floricultura en
la agricultura nacional e internacional

2. Caracterizacion de los aspectos tecnoldgicos gleseda la horticultura y floricultura
relativos a los cultivos y a los distintos sistemesductivos

3. Modelos morfofisioldgicos de los cultivos mas reletes
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Objetivos Generales:

» Conocer la realidad hortifloricola nacional e intional en lo relativo a los diferentes
aspectos sociales, culturales, econémicos y qasiti

« Comprender el funcionamiento de los diferentes etemdmorfo-fisiolégicos a partir
del reconocimiento de la interaccidén genotipo-amnta.

« Identificar de manera critica a partir de una visitegradora de los diferentes sistemas
productivos horticolas y floricolas.

* Adquirir habilidades para la planificacion y elmego de las empresas hortifloricolas

Desarrollo Programatico:
Unidad Nro. 1: Horticultura y Floricultura Argentina y Mundial
Obijetivos Especificos

e Conocer el funcionamiento y la importancia de Istemas horticolas y floricolas en el
contexto de la economia argentina.

* Reconocer los problemas relacionados al secttichta y floricola nacional y mundial

» Definir las zonas productoras de especies vegeatafemterés horticola y floricola

Contenidos:

Definicion de Horticultura y Floricultura. Importaia del sector en la Economia Mundial,

Regional y Nacional. Evolucién. Paises productoyepaises consumidores. Mercados
importadores y exportadores de productos horticgldricolas. Ubicacién de las zonas

productoras en la Argentina: Factores ecoldgicesondmicos. Aspectos sociales relacionados
con la actividad. Generacion de empleo. La huentaunitaria. Rol en la sociedad. Destino de
los productos. Consumo de hortalizas y demandasgecies floricolas a nivel nacional e

internacional. Comparaciones, tendencias y progaesi.

Unidad Nro. 2: Iniciacion de Cultivos Horticolas yFloricolas
Objetivos Especificos:

« Diferenciar los factores que se relacionan cosidéematizacion y preparacion del
terreno horticola y floricola.

* Reconocer las formas de propagacion de las espbotésicas.

« Definir los diferentes tipos de siembra en funa@éhmodelo y sistema productivo.

* Reconocer los sustratos utilizados en horticultaricultura

Contenidos:
Clasificacion de las especies horticolas y flodsatén funcién de la morfologia y del manejo

agrondémico (por el érgano de cosecha, composicidmiga, valor nutritivo, etc). Formas de
propagacion de origen sexual y asexual. DefinigiGraracteristicas de los diferentes tipos de
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siembras: asiento, voleo, en lineas, a chorriligolae, de precision. Almacigos, caracteristicas
y clasificacion. Plantines, componentes de la adlidSustratos: propiedades fisico-quimicas,
usos y caracteristicas.

Unidad Nro. 3: Cultivos Protegidos
Objetivos Especificos:

» Conocer y diferenciar los distintos tipos de proienes utilizadas en la produccion
horticola y floricola.

» Definir las pautas de manejo del sistema climalosplkanta en cultivos protegidos.

» Diferenciar y evaluar tecnologias que permitan naank climatizacién de la
proteccion.

Contenidos:

Concepto de cultivo protegido. Objetivos de esttemia. Tipos de protecciones usadas en
Horticultura y Floricultura. Caracteristicas y gokilades de aplicacion. Invernadero: Factores
fisicos relacionados con el clima del invernadeeatiacion solar transformaciéon del calor.
Relacién ambiente exterior. Clima del invernad@remperatura del aire. Humedad del aire.
Temperatura del suelo. Contenido de diéxido de ararb Tipos de Invernaderos.
Caracteristicas. Disefio y materiales de estrugtale cobertura. Caracteristicas y propiedades.
Orientacioén. Factores de disefio relacionados coadmcion electromagnética: transmitancia
de la cubierta, orientacion, angulo de techumbseparacion entre naves. Modificacion del
clima del invernadero: climatizacién en perioddsdsry en calidos.

Unidad Nro. 4: Producto, Calidad, Cosecha y Post-osecha
Objetivos Especificos:

» Interpretar los procesos que caracterizan al ptodborticola- floricola como
organo vivo.

» Caracterizar el producto horticola-floricola eMelrcado.

» Conocer sistemas de cosecha y momentos adecuaylos eletipo de producto y
destino.

» Conocer los factores que afectan la post-cosechartiizas y flores y su manejo

Contenidos

Producto horticola-floricola, su clasificacion. &sos fisiolégicos que inciden en el
deterioro (respiracion, transpiracion); maduracf{organoléptica, comercial, fisiologica),
senescencia, cambios estructurales y composicsnalanifestaciones de estos procesos.
indices de madurez. Criterios de calidad.

El producto horticola-floricola en el Mercado. TSpade presentacion y variantes de
envasado. Cosecha: técnicas (manual, mecanizasiidasintegrada), momento oportuno
en funcién del tipo de 6rgano (fruto, hoja, 6rgadesreserva, flores y plantas). Pérdidas
cuali y cuantitativas de post-cosecha. Factoresggiéernan la interaccion del producto
con el ambiente y su manejo. Métodos de pre-eniiiaim (aire, agua, hielo, vacio, otros),
condiciones de almacenamiento (camara frigorifitapsferas controladas y modificadas).

6
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Unidades Nro. 5 al Nro. 14: Unidades Especialeg €Cultivo y Manejo de Especies
oficolas y Floricolas

Objetivos Especificos:

» Comprender el comportamiento morfofisioldgico despecie, su relacion
con el ambiente y las técnicas de cultivo.

< Identificar y reconocer las adversidades bitticabigticas, su relacion con
el sistema de produccién.

» Conocer los parametros del mercado para el prodhaetécola comercial.

Unidad Nro. 5: Cultivo y Manejo de la Lechuga y otas hortalizas de hoja
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises ptodes. Exportacion e importacion.

Produccion Nacional: Zonas de cultivo y calendal® oferta. Consumo. Usos. 2. Material
vegetal. Caracteristicas boténicas. Criterios desifatacion del germoplasma comercial.
Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético lthlicacion. 3. Fisiologia del crecimiento

y desarrollo. Factores que influyen. Floracién mma (Bolting). Requerimientos climaticos,

hidricos, edéaficos y nutricionales. 4. Cultivo: paeacion del suelo. Iniciacion del cultivo.

Plantacion: marco y densidad. Labores culturaldant®s productivos. 5. Principales
adversidades bidticas y abibticas. Pautas de mamejoontrol. 6. Cosecha y Post-cosecha.
Acondicionamiento y conservacion. Concepto de adlig principales defectos. Otras hortalizas
de hoja: espinaca, acelga, radicheta, rucula.

Unidad Nro. 6: Cultivo y Manejo del Apio
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises ptodes, exportadores e importadores.
Consumo: Produccion Nacional: Zonas de cultivo lercdario de oferta. Destinos, Valor
nutritivo. 2. Material vegetal. Caracteristicas dmitas, germoplasma comercial. Cultivares.
Objetivos del mejoramiento genético. 3. Fisiologéh crecimiento y desarrollo: germinacion,
floraciobn prematura (Bolting), factores y conseaigs Requerimientos climaticos, hidricos,
edéficos y nutricionales. 4. Cultivo: técnicas yrelacion el producto. Cultivo a campo y bajo
invernadero: formas de iniciacion. Preparacionsdello. Siembra: marco y densidad. Labores
culturales. Planteos productivos. 5. Adversidadéticas y abidticas y su manejo. 6. Cosecha y
Post-cosecha. Acondicionamiento y conservacione@s de calidad. Defectos.

Unidad Nro. 7. Cultivo y Manejo de la Cebolla

Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises ptodeg, exportadores e importadores.
Consumo: Produccién Nacional: Zonas de cultivolgradario de oferta.

Destinos, Valor nutritivo 2. Material vegetal. Cetexisticas botanicas, germoplasma comercial.
Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético. Ithdlicacibn sexual y vegetativa. 3.
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Fisiologia del crecimiento y desarrollo. Floracimematura (bolting): factores y consecuencias.
Requerimientos climaticos, hidricos, edéficos yinianales.

4. Cultivo: Técnicas y su relacion con el destieola produccion. Mercado fresco e industria.
Formas de iniciacién. Preparacion del suelo e lenstan del cultivo. Marcos de plantacion y
densidad. Tecnologia del cultivo para la producailén bulbo, verdeo y semilla. Labores
culturales. 5. Principales adversidades bioticasbipticas y su manejo. 6. Cosecha y Post-
cosecha. Acondicionamiento y conservacion. Curab@tivo y procedimiento.

Unidad Nro. 8: Cultivo y Manejo de la Papa
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises ptodes, exportadores e importadores.
Consumo: Produccion Nacional: Zonas de cultivo lerwdario de oferta. Destinos, Valor
nutritivo 2. Material vegetal. Caracteristicas bitads, germoplasma comercial. Cultivares.
Objetivos del mejoramiento genético. Multiplicacioproduccion de papa semilla. Zonas
productoras y sistemas de cultivo. 3. Fisiologih aecimiento y desarrollo de la planta.
Tuberizacién. Factores que influyen. Requerimienwsnaticos, hidricos, edéficos vy
nutricionales. 4. Cultivo: iniciacion, preparacidel suelo. Instalacion del cultivo, marco y
densidad. Tecnologia del cultivo, labores cultwalk Adversidades bidticas y abidticas. 6.
Cosecha y postcosecha. Acondicionamiento y consiérvaCurado: objetivo y procedimiento.

Unidad Nro. 9: Cultivo y Manejo de la BrasicaceasBrocoli y Repollo)
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises pitodes. Exportacion e importacion.
Produccion Nacional: Zonas de cultivo y calendal® oferta. Consumo. Usos. 2. Material
vegetal. Caracteristicas botanicas. Criterios dusifatacion del germoplasma comercial.
Cultivares. Objetivos del mejoramiento genético lthlicacion. 3. Fisiologia del crecimiento
y desarrollo. Factores que influyen. Requerimientsnaticos, hidricos, edéficos y
nutricionales. 4. Cultivo: Distintas técnicas y selacion con el producto. Iniciacién.
Preparacion del suelo. Siembra: marco y densidablotes culturales. Planteos productivos. 5.
Principales adversidades bidticas y abitticas.d2adé manejo y/o control. 6. Cosecha y Post-
cosecha. Acondicionamiento y conservaciéon. Conaggtralidad y principales defectos.

Unidad Nro. 10: Cultivo y Manejo del Alcaucil
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises ptodeg, exportadores e importadores.
Consumo: Produccion Nacional: Zonas de cultivo lerwdario de oferta. Destinos, Valor
nutritivo. 2. Material vegetal. Caracteristicas dmitas. Cultivares (precoces y tardios).
Objetivos del mejoramiento genético. 3. Fisiolodtactores que influyen en el crecimiento y
desarrollo. Requerimientos climaticos, hidricosfeds, nutricionales. 4. Cultivo: Técnicas y
su relacién con las regiones de produccion. Merclidsco o industria. Estructuras de
propagacion (hijuelo, 6volo, carduno, estaca, p)trSemilla. Criterios en el empleo de las
mismas. Preparacion del suelo. Instalacion delveulPlantacion: marco y densidad. Labores
culturales. Planteos productivos. 5. Adversidadésichs y abidticas. Manejo agronémico en el
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cultivo. 6. Cosecha y Post-cosecha. Acondicionatmignconservacion. Criterios de calidad,
defectos.

Unidad Nro. 11: Cultivo y Manejo del Tomate y Pimiato
Contenidos:

1. Mercado. Comercio Internacional. Paises prodesioexportadores e importadores.
Consumo. Produccién Nacional: zonas de cultivo kendario de oferta. Destinos. Valor
nutritivo. 2. Material vegetal. Caracteristicas dmtas. Germoplasma comercial. Tipos de
crecimiento. Cultivares. Objetivos del mejoramieggemético. Multiplicacion.

3. Fisiologia del crecimiento y desarrollo: fasegjatativa y reproductiva. Distribucion de
fotoasimilados, destinos. Dificultades en el est@ibliento de frutos, causas y técnicas a
emplear. Requerimientos climaticos, hidricos, e@dé&fiy nutricionales. 4. Cultivo: cultivo a
campo y bajo invernadero. Destino fresco e induskormas de iniciacién. Preparacion del
suelo. Siembra: marco y densidad. Labores culwirgenerales y especificas. Planteos
productivos. 5. Adversidades bioticas y abidticamsiymanejo. Pautas de manejo. 6. Cosecha y
Post-cosecha. Acondicionamiento y conservaciote s de calidad. Defectos.

Unidad Nro. 12: Cultivo y Manejo de las Cucurbitacas (Zapallos- Melén y Pepino)
Contenidos:

1. Mercados y Comercio Internacional. Paises ptodeg, exportadores e importadores.
Consumo: Produccion Nacional: Zonas de cultivo lercdario de oferta. Destinos, Valor

nutritivo 2. Material vegetal. Caracteristicas Ibitds, germoplasma comercial. Cultivares.
Objetivos del mejoramiento genético. 3. Fisiologel crecimiento y desarrollo. Factores.
Requerimientos climaticos, hidricos, edaficos yinistnales. 4. Cultivo: técnicas y su relacion

con el producto. Iniciacion. Preparacion del suégembra: marco y densidad. Labores
culturales. Planteos productivos. 5. Adversidadeétichs y abidticas y su manejo. 6. Cosecha y
Post-cosecha. Acondicionamiento y conservacioneiss de calidad y defectos.

Unidad Nro. 13: Flores de corte
Contenidos:

1. Material Vegetal. Caracteristicas botanicas.n@ptasma comercial. Multiplicacion. 2.
Fisiologia del crecimiento y desarrollo. Factorege ginfluyen. Exigencias climéticas.
Requerimientos hidricos, edéficos y nutricionaBesCultivo: Preparacion del suelo. Plantacion.
Marco y Densidad. Labores culturales especificascipales adversidades bioticas y abidticas.
Pautas de manejo y /o control. Calidad de la ftotacla. Defectos.

4. Especies a estudiar: Rosa, Clavel, Crisantemegska, Gerbera, Gypsophilla, Lisianthus y
Lilium.

Unidad Nro. 14: Plantines florales estacionales yigntas ornamentales
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Contenidos:

Plantines florales estacionales: 1.Concepto. Deines. Especies mas cultivadas. Planificacion
de los cultivos. 2. Fases de Iniciacion, transglaptterminacion de plantines. El medio
ambiente para el crecimiento. Tecnologia de laymrcidn. Plantas ornamentales: 1. Concepto y
caracterizacion de las especies cultivadas. Candisiambientales vinculadas al crecimiento y
desarrollo. Tecnologia de la produccién.

SISTEMAS DE APROBACION DE LA MATERIA:

Sistema de promocion Se plantea el régimen geomocion sin examen final para ello el
alumno debera cumplir con los siguientes requgsito

« 80 % de asistencia a las clases teorico-practiRasojucion CA 287/04)

e Aprobacién de las evaluaciones parciales (2) compuwmaje igual o superior a 7 (siete)
puntos en cada una de las instancias.

« Las evaluaciones parciales seran 2, las cualegdenitha opcion de recuperacion cada una,
y deberan ser aprobadas con un puntaje igualerisu@ 7 (siete) puntos

» Las evaluaciones tendran las siguientes caraatedstla primera incluird los temas
generales y alguno de los cultivos; la segunda, iséegradora, incluyendo todos los temas
especiales (cultivos), integrando a su vez los segemerales considerados en la primera
etapa.

* En caso de no aprobar con el puntaje minimo dedefejsuna de las dos evaluaciones
parciales, ni los recuperatorios respectivos, séréela opcion al uso de sélo una instancia
de evaluacion denominada “flotante”, la cual delseréaprobada con un puntaje minimo de
7 (siete).

« El alumno que desaprobara, haciendo uso de laniatde evaluacion “flotante”, de una
de las evaluaciones parciales con un puntaje anfari7 (siete) no podra promocionar el
curso sin examen final, pasando automaticamemégahen con evaluacion final.

Sistema de promocién con examen final:

Los alumnos que cursen la asignatura bajo ladigi@alumno regular con examerfinal,
deberan cumplir con los siguientes requisitos:

* 60 % de asistencia como minimo sobre el totall@ges tedrico-practicas que abarquen el
dictado del curso (Resolucion CA Nro. 287/04).

e Si el alumno no alcanzara el porcentaje del 60%siitencia a las clases, deberé recursar la
materia.

e Debera aprobar las evaluaciones parciales (2uoguntaje minimo de 4 (cuatro)

e Cadaunade las evaluaciones parciales tendraopai@n de recuperacion.

e Para promocionar el curso debera rendir la segamdiacion parcial integradora de los
contenidos pertenecientes a la curricula del culsbjéndose aprobar con un puntaje
minimo de 4 (cuatro) puntos.

Estrategias Metodoldgicas
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El curso de Horticultura y Floricultura se planifien funcion de ofrecer al alumno los
conocimientos propios de la asignatura, por un fpogee un fuerte sustento de contenidos
bésicos aprendidos de los cursos previos, tomadoglpalumno durante el desarrollo de la
carrera de Ingenieria Agrondmica, y por otro ladosca enriquecer al estudiante con los
conocimientos especificos del &rea horticola.

Ambas situaciones se fusionan con el fin de lograconocimiento global, integrado, para la
toma de decisiones relacionadas a la instalaci@mejo y aprovechamiento de las especies
horticolas.

La materia ocupa un rol muy importante en la faidwintegral del profesional agrénomo y se
destaca imperiosamente la necesidad de incengiyanopender al crecimiento critico del
alumno y no a la mera memorizacion de los coniecitos, es por ello que se plantean
modelos de estudio basados en las caracteristiods-fisiologicas de las especies horticolas
seleccionadas, y a partir de ello lograr alcatearomprension del comportamiento de otras
hortalizas. Esta propuesta posee un fuerte sustprdchace uso de metodologias didacticas
basadas en la discusion, el andlisis y la inééapion de la informacién brindada a los largo
de las clases.

Se prevé dentro de la planificacion, y como unaadmeienta sumamente importante en el logro
de los objetivos generales y especificos planteadadizar salidas con los alumnos al medio
productivo con la finalidad de lograr la integracife los conocimientos.

Actividades

Con el objetivo de lograr alcanzar las estratedidacticas anteriormente citadas, se plantean
las siguientes actividades, las cuales se desmaollbajo la metodologia de clase tedrico-
practica y con la siguiente planificacion:

» Lectura previa obligatoria por parte del alumnordaterial didactico de cada unidad.

» Exposicion oral de caracter teérico —practico daogas reloj de duraciéon y con una
secuencia semanal.

» Resolucion de situaciones problematicas planteatiadase a partir del analisis y discusion
critica.

e Esquematizacion grupal de los planteos productigtsborados para cada situacion
previamente planteada.

» Exposicion oral y discusion de las distintas aléuas elaboradas para la resolucion de
problemas.

» Organizacion de salidas a campo en grupos de akiooroun docente a cargo.

Tipo de activ idad Ambito en que se desarrollan
Aula Campo Total
horas
Desartolo eaco de 30 . | @
Ejercitacion préactica 43 15 58
Total 90

Recursos:Para llevar adelante la propuesta el curso dedddtdiay Floricultura cuenta con:
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Un cuerpo docenteconstituido por: 1 Profesor Titular Dedicacion Sienfvacante).
1 Profesor Adjunto Dedicacion Semiexclusiva
2 Jefe de Trabajos Practicos Dedicacionusika.
1 Ayudante Diplomado Dedicacion Semiexgtas
3 Ayudantes Diplomados Dedicacion Simple.
1 Ayudante Alumno Dedicacién Simple
1 Ayudante Alumno Ad-Honorem.

Personal No Docente 2 Empleados no docentes (tdudidactica)

Material de consulta bibliografica: ElI curso posee material bibliografico de consudta
disposicion en la Cétedra, tanto de los alumnosocdenlos docentes. También se cuenta con
material bibliogréafico referido a la actividad enBiblioteca de la Facultad. Para la realizacién
de las actividades previstas los alumnos cuentanneaterial didactico (Guias Didacticas y
Fichas de Trabajos Practicos) elaborado por elogdgpdocentes y que abarcan los contenidos
expresados en cada unidad didactica. Este matien la finalidad de orientar y ayudar al
alumno en el abordaje de cada tema.

Asimismo el dictado de las diferentes unidadesosepementa con el uso de variado material
didactico, constituido por diapositivas, transpai@s proyeccion con Power Point y
proyeccion de videos.

En instalaciones de la Facultad de Ciencias AgrasiaForestales, el curso realiza la
planificacion, mantenimiento y manejo de la huetfi@déctica, espacio propicio para que el
alumno desarrolle actividades inherentes a laiggibbrticola.

Cronograma de desarrollo del curso:

Semana 1Unidad 1 Horticultura y Floricultura Argentina yuvdial
Semana 2: Unidad 2 Iniciacidén de cultivos hottisy floricola

Semana 3: Unidad 3 Cultivos Protegidos.

Semana 4: Unidad 4 Producto, Cosecha y Postitasec

Semana 5: Unidad 11 Cultivo y Manejo del TomaRirgiento

Semana 6: Unidad 5y 6 Cultivo y manejo de Amohluga y otros cultivos de hoja
Semana 7: Unidad 7 Cultivo y Manejo de la Ceboll

Semana 8: Salida a Campo

Semana 9: 1° Evaluacion Parcial

Semana 10: Unidad 10 Cultivo y Manejo del Alcaucil

Semana 11: Unidad 8 Cultivo y Manejo de P&mcuperatorio 12 Parcial
Semana 12 Unidades 9y 12  Cultivo y Manejo de Brassas y Cucurbitaceas
Semana 13: Unidad 13 Flores de corte

Semana 14: Unidad 14 Plantines estacionales ygglamnamentales
Semana 15: Salida de Floricultura

Semana 16: 2° Evaluacion Parcial

Semana 17: Recuperacion 22 Parcial

Semana 18: Evaluacion “Flotante”

Evaluacioén del curso:
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Se proponen evaluaciones internas semanales sobmartha de la cursada y una evaluacion
final con acciones correctivas sobre todos losrsesudidacticos y docentes, tanto del material
escrito, la bibliografia y de la programacion gaheel curso, como asi también la referida a las
necesidades de capacitacion del personal doceatga.

La evaluacion final se realizara a la finalizaciel curso en base a la comparacion de los
resultados alcanzados con los objetivos plantealestomaran en consideracion cambios
cronolégicos que hiciera falta realizar, cumplinidende horarios, importancia de las
innovaciones realizadas, bibliografia utilizadaeguerida, opiniones de alumnos, docentes y
encuestas.

Bibliografia Basica:
Guias de Horticultura y Floricultura Facultad der@ias Agrarias y Forestales entregadas para
su copia cada afio a los alumnos.

Bibliografia anexa basica y ubicacion en la Faculth

1. Cultivos bajo invernaderos: tomate, pimiento, flaity apio. Pilatti, Ruben Andrés.
164 pag. (Biblioteca del Curso de Horticultura gridlultura -1 ejemplar-)

2. El cultivo de pimientos, chiles y ajies, Nuez Fotyos, 2003, Ed. Mundi-Prensa,
Madrid. (Biblioteca de la Facultad)

3. El Cultivo del Tomate. Nuez, Fernando.1995. Edildvundi-Prensa. Espafia. 793
pag. (Biblioteca de la Facultad)

4. Elementos de horticultura general: especialmentieaaia al cultivo de plantas de
consistencia herbacea (3° Edicion), Maroto, J VO&0 -1 ejemplar-Ediciones
Mundi-Prensa, Madrid. (Biblioteca de la Facultad)

5. Horticultura Herbacea especial, Maroto Borrego,, J2002, Editorial Mundi-
Prensa, Madrid. (Biblioteca del Curso de Hortiawlty Floricultura -1 ejemplar-y
Biblioteca de la Facultad)

6. Introduccién a la Floricultura, 1994. Larson, RAGT Editor. S.A. México
(Biblioteca del Curso de Horticultura y Floricultuw 1 ejemplar-)

7. Manual de Horticultura. Hemisferio Sur, Buenos Ajr&igliola, M.l. 1986. 231
pag. (Biblioteca del Curso de Horticultura y Flottara — 1 ejemplar-)

Bibliografia anexa — 1 ejemplar ubicados en el Cusde Horticultura y Floricultura y/o
Internet.

1. Albesa l.et all 1996. La agricultura bioldgica ear@pa, en Revista Horticultura n°114,
Espafa.

2. ASAHO Argentina. Ill Simposio de Integracion Hodia del Sur. 1994. Montevideo,

Uruguay. Documentos de papa. 19 pp.

Asociacion Argentina de Horticultura.1992. Argeatifruti-horticola '92.266 pag.

AS-PTA. 1992. Adubacao verde no sul de Brasil. d&daneiro. Brasil.

Baillieux, P., Scharpe, A. (199), La Agriculturadiagica”, CE, DCX, Bruselas.

Benencia, Roberto et al. 1997. Area horticola Boerese .Cambios en la produccion y su

incidencia en los actores sociales. Editorial Lar@na. 279 pag.

o0k w
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.

30.
31.
32.
33.
34.

35.

BIOFAIR’95 (1995) “Estudio de Mercados Ecoldgicogelrnacionales y Foro Mundial del
Comercio de Productos Organicos Certificados”, £&5ta.

Boletin electrénico de ASAHO, 2005-2007.

Boletin Horticola. Ediciones 1997 a 20098.

. Campos M.S., Yanovsky J., Lapegna, V., Perera,d802De los Incas a la era espacial.

Impacto integrador de la liofilizacion de la papBogota, Colombia; Simposio
Internacional- “Avances en la Agroindustria de $pa’.

Cecace Juan E. Marcelo Huarte. 1996. Descubriemdopdpa. INTA- Fundacion
ArgenINTA. 66 pp.

Censo Hortifloricola (2005) Pcia Bs As. Ministede Asuntos Agrarios. Pcia Bs As.
Centre Technique Interprofessionnel des fruitslegumes (Ctifl) .1982. Laitues de
serre.148 pag.

Centro Internacional de la Papa. CIP 1989. InfoAnaal Mejoramiento de la papa y la
batata en el Mundo Lima. Peru. 197 pag.

Centro Internacional de la Papa. CIP. 1989. InfoAnaal. Mejoramiento de la Papa y la
batata en el mundo. 197 pp.

Centro Regional Santa Fe AER San Javier. INTA. 1998nejo de la empresa fruti-
horticola. Resumen de Jornadas. 9 al 11 de Ages1®@5.

CETEFFHO-JICA. (2001). El Cultivo de la Berenjen8istema de Injerto. Centro
Tecnologico de Flori-Frutihorticultura. Agencia deoperacion Internacional del Japén.
Oficina de Argentina.

Chaboussou, F. (1987), “Plantas doentes pelo usagd#dxicos”, I&PM, Porto Alegre,
Brasil.

CLADES (1990), “Agroecolgia y desarrollo rural emérica Latina”, CET, Chile.

Congreso Técnico Empresarial .1996. Federaciéradggr.Resimenes de Disertaciones
.Rosario. Julio 1996.

Convenio INTA- Ctifl. 1997. Seminario La lucha égrada en Cultivos Horticolas bajo
invernaculo. Resumenes.

Ctifl. 1992. La Carotte. Tome |y Il. 227 pag.

Ctifl. 1993 Le Poireau .Guide Pratique. 180 pag.

Ctifl. 1993. Le Chou-fleur. 227 pag.

Ctifl. 1995. Maitrise de | irrigation fertilizantd.omate sous serre et abris. 127 pag.

Ctifl. 1995. Maitrise de la conduite climatique.riiate sous serre et abri. 127 pag.

Ctifl. 1995. Maitrise de la protection sanitaif@mate sous serre et abri. 127 pag.
Ctifl.1989. Qualite Carotte Primeur.

Ctif.1991 Le conditionnement de la salade enoregProvena, Languedoc, Rousillon. 29
pag.

Ctif.1992. Aubergine. Poiuron et Courgette. Piuotis Culturales.

Ctif.1994. Le froid an stade de gros en fruitegumes frais.69 pag.

Curso Post- Grado.2005. Produccion de papa. UndeetsNacional de Cuyo. Fac. Cs.
Agrarias- INTA. Coordinado por Dr. Massuelli Ricard

Dalzell, H.W. et all (1991), “Manejo del suelo: pgrecion y uso del compost en ambientes
tropicales y subtropicales”, Boletin de suelosadEAO n° 56, Roma.

De Salterian, P. (1992), “Agricultura, plaguicidascontaminacion ambiental”, REDES,
Montevideo, Uruguay.

del Pino, M. (1994), “Certificacion: ¢COmo encontrana alternativa apropiada
localmente?, en Hoja a Hoja, MAELA, Paraguay.
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36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.
47.

48.

49.

50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.

60.

del Pino, M. (1995), “Adopcién de propuestas ecioldg integradoras por productores del
area horticola bonaerense”, tesis de grado, Catger&ociologia y Extensién Rural,
FAUBA, Buenos Aires.

Depestre Manso Tomas et al. 1992. Cebolla, Madejda produccion en condiciones
tropicales. Organizacion de las Naciones Unidas laaFAO.

Elzakker, Bo van, comp, (1995), “Principios y préa$ de la agricultura organica en el
tropico”,. Fundacion Glilombé, Costa Rica.

Escande A., Calderoni, A. Huarte M. Et al. 1986¢citivo de la papa en el SE bonaerense.
Material de divulgacion. 31 pp.

Escande, A.; Calderoni A. y Melegari A. La papa.adidstico y control de sus
enfermedades. INTA, UNM del P. Material de divuigac 55 pp.

Fabado Guillem, F. y Val Manterola, L.(1997), “Méts alternativos para el control de
malas hierbas”, en Revista Horticultura, n® 125 dfs.

Fernandez, Roberto y otros. (1992.) La ActividadriEbla en los alrededores de Buenos
Aires. INTA. Boletin de Divulgacion Técnica n°8.gentina.

Ferrato, J (Editor). 2006. “El Sector Frutihortec@®egional, aspectos que contribuyen a su
desarrollo”. Proyecto Horticola Rosario. UNR EditoEditorial de la Universidad Nacional
de Rosario. Rosario. Argentina

Ferrer Marti, Salvador Palomo. 1986. La Producdilen Rosas en Cultivo Protegido.
Espafia.

Fisher, B.B. (1989), “Weed Control in Organic Famgli Kearney Agricultural Center,
University of California, Parlier, California, USA.

Galmarini Claudio. 1997. Manual del cultivo de &bolla. INTA Centro Regional Cuyo.
Garcia Palacios .1967.La Lechuga. Cultivo y Coméracion. Ediciones Oikos. Tau S.A.
216 pag.

Gerlo, M. y Goldman, G. 2005. La papa. El negoaioAggentina. Argenpapa. Zonas
productoras de papa en la Argentina. Pagina intenttp://www.argenpapa.com.ar.

Gomez, Alberto (1996), “Conversion hacia sistemas ptoduccién agroecoldgicos”,
CEUTA, en Simposio sobre Produccién y Comercialimacde productos Ecoldgicos,
Montevideo, Uruguay.

Grandval de Millan, Nelida y Julio C.Gaviola.199kchuga. Manual de produccion de
semillas horticolas. Fasciculo 4 INTA La Consulgo@g.

Granges, A.F. Keller et al. 1987.100 Legumes. Retfale des moyens d” enseignement
agricole.269 pag.

Guazzelli, M.J., y Vivan, J. (1992), “Algunos pripios basicos de manejo en agricultura
ecoldgica”, Manuscrito, Proyecto Pereyra, Hudsareri®s Aires.

Guazzelli, M.J.et all (1995), “A teoria da trofob& Novos cominhos para uma agricultura
sadia”, 2da. Edicion, Cae-Ipé, RGS, Brasil.

Haest, C. (1995), “Estudio del mercado Ecoldgicterimacional.”, BIOFAIR'95, Costa
Rica.

Huaman Zésimo. 1980. Botanica sistematica y mogielode la papa. Boletin de
informacién técnica 6. C.I.P. 20 pp.

IASCAV (1992), “Normas Argentinas de Produccion @riga de Origen Vegetal”,
IASCAV, SAGyP, Buenos Aires, Argentina.

IDIA XXI. Horticultura y Floricultura. (2003). Ediones INTA

IFOAM (1992), "20 years of IFOAM", two decadesgbbbal cooperation.

IFOAM (1992), "Where it all began: Versailles /Featy, Founding Assembly of IFOAM,
Alemania.

IFOAM (2000), WebSite.
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61

62.

63.

64.

65.

66.

67.
68.

69.
70.

71.

72.

73.

74.

75.
76.

77.
78.

79.

80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.

87.

. lglesias ,Norma ,Frallino et. al. 1995. InverriasuTrabajos Técnicos Econdmicos y de
Diagnostico del Alto Valle. Centro Regional PatagdWdorte.24 pag.

Iglesias, Norma. 1995. Lechuga, su cultivo en Riggro. Neuguen.Centro Regional
Patagonia Norte .Estacion Experimental Agropecusti@Valle. 11 pag.

INFOS Mensual d” Information .Edite par Ctifl.

Innovacion de Tecnologias Ecolégicas para el agroAmérica Latina. 2001.Editores
Gomero Luis y Milagros Tazza. Resultados del Prigcwicurso Latinoamericano. Lima.
Peru. 290 pag.

INTA Estacion Experimental Agropecuaria San Pedi®96. Manejo del cultivo de
Frutilla.

Jolly, A.D. et all (1989), "Marketing organic fooda California: Opportunities and
contrains”, UC Davis, USA.

Josifovich, J.A. (1991), “La agricultura sostenibleEEUU", INTA.

Kirschenmann, F. (1993), “Unconventional Marketfog an Unconventional Agriculture”,
Spring. Estados Unidos.

KRAV (1995), “Kontrollen en statistik”, KRAV, Upsal Suecia.

La Papa en el SE bonaerense. 1979. Material dégdinidn. Ediciones Actualidad Rural.
200 pp.

Mangione, José Luis y Sanchez Gabriela. 2001. Weulyif Manejo Postcosecha de
Berenjena. Corporacion del Mercado Central de Bsiehioes. Inspeccion de Frutas y
Hortalizas. Laboratorio de Fitopatologia y Depadato de Control de Calidad.

Maroto Borrego, J.V. 1990. Elementos de HortigaltGeneral. Editorial Mundi- Prensa.
Espaia. 343 pag.

Maroto Borrego, J.V. 1992. Horticultura herbacepeefal. Ediciones Mundi Prensa. Pp.
568.

Maroto Borrego, J.V. 1992. Horticultura Herbacespécial. Editorial Mundi- Prensa. 3°
Edicion. Espafia. 568 pag.

Maroto, J V (1991), Elementos de horticultura gahdtdiciones Mundi-Prensa, Madrid.
Material Maestria de Horticultura de Facultad dienCias Agrarias de Universidad
Nacional de Cuyo.

Mercado Central de Buenos Aires.1996. Manejo BPosécha de lechuga. 19 pag.
Mitidieri, 1. (1995), “Seminario de Control biolémp de las enfermedades en los cultivos
horticolas y fruticolas”, EEA INTA San Pedro, Busrfires, Argentina.

Mondito, M.C, Ferratto, J . Babbit,S. Ortiz Maclams M (2008)“Protocolo para la
producciéon comerciadle plantines de hortalizas cepellén”. Miscelanea n° 43 EEA
Oliveros. INTA. INASE. PNHFA 2132 y 3141.

Muruyama, K. (1992), “An alternative to market oied Organic Agriculture Movement”,
IX Conferencia Internacional del IFOAM, Brasil.

Navarro, E. (1997), “Alimentos Organicos”, monoggafinstituto de Ensefianza Superior
Galileo Galilei. Cafiada de Gomez, Santa Fe, Arganti

Neugebauer, B. (1992), “Agri-cultura ecolégicameapeopiada”, DSE, ZEL, Alemania.
Nuez, Fernando.1995. El Cultivo del Tomate. Editdviundi-Prensa. Espafia. 793 pag.
O’Brien Muriel J. Y Avery, E. Rich. 1979. PotatosPases. Agricultural Handbook N° 474.
United States Department of Agriculture. 79 pp.

Perez Afonso, José. L.. 1979. Cultivo de Fresdniskério de Agricultura publicacién de
Extension Agraria.Madrid.Espafia.195 pag.

Pilatti, Ruben Andrés. Cultivos bajo invernadertmsnate, pimiento, frutilla y apio.164
pag.

Primavesi, A. (1980), “Manejo ecoldgico del suelel Ateneo, Buenos Aires, Argentina.
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88. Primavesi, A. (1988), “Manejo ecoldgico de pragadoencas”, De. Nobel, Sao Paulo,
Brasil.

89. Primer Curso Internacional de Post-cosecha dealitas.1987. Mercado Central de
Buenos Aires.430 pag.

90. Primera Guia comentada de sitios en Internet Agnéad Veterinaria. 1999. Ediciones
Alfagrama. 445 pag.

91. Primera Jornada de Actualizacién Técnica Postalts y Comercializacion de tomate.
Diciembre de 1995. MCBA.

92. PROMEX - SAGPyYA, (199?), “Informe sobre nuevas Altgivas Agricolas. Los productos
Orgénicos”, Panorama Mundial y perspectivas Argasti Buenos Aires, Argentina.

93. Restrepo, Jairo (1996), “Abonos organicos fermestgdIT CEDECO, Costa Rica .

94. Revista Alimentos Argentinos (1997), SAGPyYA. NroBbienos Aires, Argentina.

95. Revista de Distribucion y Consumo Afios 1991 a 1995

96. Revista Horticultura & InternaciondEdiciones de Horticultura, S.lvww.ediho.es

97. Revista Horticultura Brasileira. www.scielo.br

98. Revistas Clamer Informa. 1995. Ed. Pentagono Edititalia.

99. Revistas PRODUCIENDO. Varios nimeros. Argentina.

100. Rodriguez, José y Norma r. Hompanera. 1988. Madaaproduccién de semillas
horticolas. Produccion de plantines para la midagion de frutillas. Estacion
Agropecuaria La Consulta INTA Fasciculo Nro.2 {28).

101. Rundgren, G. (1994), “Certificacién de agricultweganica”, Seminario Comercio
Justo, Proyecto Pereyra, manuscrito, Buenos Admegntina.

102. SAGPyA, PSA, lICA (1995), “Construyendo un sisteti@apoyo al mercadeo para

pequefios productores”, Buenos Aires, Argantin

103. SAGYP (1994) La Floricultura en la Argentina — Dnagticos y Elementos de Analisis
para las Propuestas de Accidn.

104. Salinger, John. P. (1991). "Produccién Comercidfldees". Ed. Acribia. Espafia.

105. Schneider, R.W. (1982). “Suppresive Soils and Pl&igease”, The American
Phytopathological Society, Minnesota, USA.
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